REPAS DE NOEL -, .

(TESTEZ LES PLATS DE LA CARTE TRAITEUR)

sk Ballotine de volaille-chataignes

Mousseline de butternut, timbale dauphinoise, creme forestiére.
Plat : 21€ - Formule (entreée/plat ou plat/dessert) : 24€20 - Menu (entrée/plat/dessert) : 25€60

sk Pavé de saumon et sa bisque /‘
Riz nérone au citron confit, Iégumes rotis.
Plat : 21€ - Formule (entreée/plat ou plat/dessert) : 24€20 - Menu (entrée/plat/dessert) : 25€60

¥ Crémeux de polenta au chevre de Kermelen
Compotée de figues et 1égumes, salade de saison aux noix.

Plat : 14€ - Formule (entreée/plat ou plat/dessert) : 17€80 - Menu (entrée/plat/dessert) : 19€20

3% Curry coco ananas de légumes, patates douces aux fruits secs,
quinoa parfumé aux 3 couleurs, tofu mariné verdé.

Plat : 14€ - Formule (entreée/plat ou plat/dessert) : 17€80 - Menu (entrée/plat/dessert) : 19€20
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